
17.06.-24.06.

Mittagstisch 11-14 Uhr
BIO-Gartensalat
Knackiger Mix aus zarten Blattsalaten, Schafskäse, verfeinert mit
frischen Möhrenstreifen und hausgemachtem Dressing.

9,50 €

3,90 €KleinePortion

Spargelcreme-Suppe
Fein gewürzt, verfeinert mit einem Schuss .Dazu servieren wir ofenfrisches Baguette.

6,50 €

Hinweise zur Kennzeichnungspflicht bitte QR-Code scannen

Auszeit am Nachmittag
Flammkuchen – Ein knusprig-dünner Teig, traditionell belegt mit Crème
Fraîche, milden Zwiebelnund herzhaftem Speck. Für alle, die es vegetarisch lieben,
gibt es auch eine Variation mit Ziegenkäse&Honig.

8,90 €

4,90 €

8,50 €

Quiche – Unsere hausgemachte Gemüse-Quiche ist ein echter Genussmoment.

Der buttrig-zarte Teig umhüllt eine herzhafte Füllung aus Ei, Sahne und feinen Zutaten.

Tapas-Teller – Genießen Sie würzigen Bergkäse, herzhaften Serrano-Schinken
und marinierte Oliven. Dazu reichen wir frischesBrotund hausgemachteDips.

KleineVerwöhnpausezumMittag?
GenussvollerAusklangamNachmittag?
WirfreuenunsaufSie!

Wildscheinbratwurst mit 
hausgemachtem Kartoffelsalat.
Kartoffelsalat mit Öl und Essig und frischen Kräutern verfeinert. Dazu 
gibt es einen knackiger Beilagensalat.

12,50 €


